
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 

средняя общеобразовательная школа № 8 имени Петра Михайловича Гурьева  

станицы Копанской муниципального образования Ейский район 

 

 
АКТ 

проведения родительского контроля за организацией горячего питания в школе 

 

Дата        ____________ 

Время     ____________ 

ФИО родителей, осуществляющих 

контроль______________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________ 

Чеклист родительского контроля за организацией горячего питания в школе 

 
№ Показатели Да Нет 

1 Наличие в школе меню для всех возрастных групп и режимов работы школы   

2 Вывешено ли цикличное меню) типовое меню на 10-14 дней) на сайт/стенд для 

ознакомления родителей и детей 

  

3 В меню отсутствуют повторы в смежные дни?   

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?   

5 Соответствует ли  количество приемов пищи, регламентированное цикличным 

меню, режиму работы школы? 

  

6 Наличие приказа в школе о создании и порядке работы бракеражной комиссии   

7 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж (с записью в 

соответствующем журнале) ?  

  

8 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам 

работы бракеражной комиссии за последний месяц? 

  

9 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей здоровья 

(сахарный диабет, пищевые аллергии)? 

  

10 Осуществляется ли организация двухразового питания детей с ОВЗ    

11 Проводится ли уборка после каждого приема пищи   

12 Обнаруживались в столовой насекомые, грызуны или следы их 

жизнедеятельности? 

  

13 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил гигиены (доступ к раковинам, 

мылу, средствам сушки рук)? 

  

14 Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?   

15 Выявлялись ли при сравнении фактического меню с утвержденным факты 

исключения или замены отдельных блюд? 

  

16 Допускались ли факты использования запрещенных продуктов при  

приготовлении пищи 

  

17 Имелись ли факты выдачи детям остывшей пищи   

18 Наличие и состояние сотрудников, осуществляющих раздачу готовых блюд 

(чистый халат, головной убор, маска, перчатки, рабочая обувь) 

  

19 Санитарно-технологическое состояние помещения для приема пищи, состояние 

посуды соответствует ли нормам? 

  

20 Объем и вид пищевых отходов после приема пищи? (соответсвие)   

 

Росписи родителей: 

 

ФИО______________________________________________________________ 

ФИО______________________________________________________________ 

ФИО______________________________________________________________ 

ФИО______________________________________________________________ 



 

 

 

 


